ﬁ

CARE Kw1eé

Service

Montag,
9 13.04.26

<. Dienstag,
8 © 14.04.26

Mittwoch,
15.04.26

16.04.26

Freitag,
17.04.26

Samstag,
18.04.26

Sonntag,
19.04.26

Hrsg. K&S Gruppe/Care Service

Donnerstag,

Menii 1
Makkaroni mit gebratenen Jagdwurst-
waurfeln sa1.2.1.256
und Blattsalat . z.¢
Pfirsichkompott
Bunte Gemuseplatte mit sauce holland-
a|se 17,21, 23
und Kartoffelplree 2us
Pudding mit Schokoladengeschmack

Hihnerfrikassee mit feinen Erbsen 1sa 1.2
und Kartoffeln
Frisches Obst

Wiener Wirstchen zs:s
mit hausgemachtem Kartoffelsalat = 1.2.

24,2

Rote Gritze:

Fischragout mit Gemusestreifen sz 1sc.1s.21.23
und Kartoffeln
Quarkspeise =

Herzhafter Gemiuse-Eintopf
Frisches Obst

Geschmorter Schweinerollbraten s
mit Kaisergemuse

und Kartoffeln

Eisdessert 2.1

S

IR

R

<

Né&hrwerte

pro Portion:

632 kcal

pro Portion:

421 kcal

pro Portion:

345 kcal

pro Portion:

436 kcal

pro Portion:

319 kcal

pro Portion:

125 kecal

pro Portion:

564 kcal

Enthélt: (15a) Weizen und Weizenerzeugnisse, (15c) Gerste und Gersteerzeugnisse, (17) Eier und -erzeugnisse, (18) Fisch und -erzeugnisse, (21) Milch und -erzeugnisse, (23) Sellerie und -erzeugnisse, (24) Senf und -erzeugnisse, (26) Schwefeldioxi

Menii 2 Néhrwerte

Herzhafte Soljanka 2z .12 L ﬂ‘w

; pro Portion:
ml_t S_aurer Sahne =z ﬂ 150 keal /;

Pfirsichkompott #

Kohlrabieintopf mit Fleischballchen und
Kartoffelwtirfel 17.2s.100
Pudding mit Schokoladengeschmack =

Eierpfannkuchen mit Blaubeeren gefiillt

15a, 17, 21
und Vanillesof3e 2.1
Frisches Obst

Konigsberger Klopse
in Kapernsol3e 1sa1s.21
Rote Bete 2

und Kartoffeln

Rote Gritze:

Ruhrej .2

mit Rahmspinat =
und Kartoffeln
Quarkspeise 2

Hausgemachtes Sauerfleisch 2.2

mit Remoulade 17.2¢.1.2.5 1254 ﬂ pro Po;;/of;’” m
mit Bratkartoffeln zs. 955 keal ..~

Frisches Obst X 2
Geschmorter Schweinegulasch \/ 1
mit Kaisergemiise pro Poﬂigj& -

Ny

und Kartoffeln
Eisdessertz:

521 k’q%“\




